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Assunto: Parabenizagao ao renomado restaurante Protocolo:
Japal.ight, pelo trabalho exemplar e pela contribuigéo rotocolo:
a gastronomia e & cultura japonesa em Bertioga. Data: Hora:______
Oficion®:
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Bertioga, 21 de outubro de 2025. i [Zo2S
adendo
Excelentissimo Sr. Presidente,
Nobres Vereadores:

Antonio Carlos Ticianelli, no uso de suas atribuigées regimentais, vem perante Vossa
Exceléncia, ouvido o Douto Plenario, apresentar a seguinte Mogéo de Parabenizagao:

O Japal.ight nasceu do sonho e da dedicagdo de seus fundadores, Marcos Yoshiro Ishi e
Vilma Yuriko Ishi, e foi aperfeicoado com talento e sensibilidade por seu filho, Marcos
Vinicius Ishi, herdeiro de uma familia de dekasseguis que viveu muitos anos no Japao.
Dessa vivéncia, surgiu o desejo de trazer ao Brasil o verdadeiro sabor da culinaria japonesa,
preservando a tradi¢éo, a autenticidade e o respeito pelos ingredientes — marcas que hoje
definem o JapalL.ight.

Marcos Vinicius morou por quase vinte anos no Japao, periodo em que trabalhou
incansavelmente para realizar o sonho de construir, em solo brasileiro, um espago capaz
de transmitir a esséncia da gastronomia japonesa. Foi também nesse pais que conheceu
sua esposa, Patricia Yumi Ishi, com quem constituiu uma bela familia, hoje com duas filhas,
Gabriela e Manuela Ishi.

Nos ultimos anos de sua permanéncia no Japao, Marcos dedicou-se aos estudos da
gastronomia, matriculando-se em uma escola especializada, onde aprimorou técnicas de
sushi e washoku (os tradicionais pratos quentes japoneses). Essa formagéo foi fundamental
para que pudesse unir técnica, tradigdo e criatividade no que viria a se tornar o Japal.ight.

O Japalight ndo é apenas mais um restaurante japonés em Bertioga — é um verdadeiro
pedacinho do Japao a beira-mar, onde cada prato traduz a paixdo, o cuidado e a
autenticidade que caracterizam a cultura nipénica.

A trajetdria do empreendimento teve inicio ha cerca de dez anos, com um modesto carrinho
ambulante que oferecia comidas tipicas do verdo japonés. Com muito esforgo, dedicagéo
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e qualidade, o negdcio cresceu, conquistando espago e reconhecimento. Hoje, o Japalight
mantém seus carrinhos na praia da Riviera e um restaurante acolhedor no bairro S&o
Lourengo, consolidando-se como referéncia gastrondmica em Bertioga e regido.

Os desafios foram muitos — desde adaptar as técnicas tradicionais ao clima praiano até
lidar com a sazonalidade dos ingredientes. No entanto, com persisténcia, amor pela
culinaria japonesa e profundo respeito ao cliente, Marcos Vinicius e sua familia
transformaram dificuldades em aprendizado e conquistaram o paladar e o carinho da
comunidade bertioguense.

Observados os preceitos regimentais, esta € a Mogdo de Parabenizagdo que vai
devidamente subscrita, solicitando que cépia da mesma seja enc gﬂ a ao Sr Prefeito
de Bertioga, e o Restaurante Japa Light (Marcos Vinicius Ishi a@g

-
Nivaldo de Jesus Vics Prosepm ¥

Vereador



